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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance que vous
nous accordez.

Nous avons congu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie, a vos besoins,
pour qu’il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre savoir-faire,notre esprit
d’innovation et toute la passion qui hous anime depuis plus de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service consommateurs
est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ou vous trouverez nos derniéres innovations,
ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de profiter pleinement
de votre achat.

Important : Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce
guide d’installation et d’utilisation afin de vous familiariser plus rapidement avec son
fonctionnement



1) CONSIGNES DE SECURITE

* Votre appareil est destiné a un usage domestique normal.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable des dommages et blessures liés a une mau-
vaise installation ou utilisation de I'appareil.

Méme si l'utilisation de I'appareil est trés simple, nous vous conseillons fortement de lire atten-
tivement cette notice pour éviter tous types de dommages.

 Conservez toujours cette notice avec votre appareil pour vous y référer ultérieurement.

« Merci de prendre en compte les consignes de précautions ci-dessous pour réduire tout risque
de br(ilure, d'incendie, de décharge électrique ou de blessure.

o L'appareil est ajusté a 220 240 Volt

ATTENTION: L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant son
fonctionnement.

* Ne pas toucher les résistances.

e Les enfants de moins de 8 ans, sans surveillance, doivent étre tenus a I'écart de I'appareil.
o Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans, ainsi que des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou dont les connaissances sont
réduites I'expérience est insuffisante, a condition d'étre surveillés ou d'avoir recu des instruc-
tions concernant I'utilisation sécurisée de I'appareil et de comprendre les risques encourus.
Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

e Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une opération de maintenance sur
I'appareil.

ATTENTION: Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse ou de I'huile sans
surveillance sur une table de cuisson car cela peut provoquer un incendie.
e NE JAMAIS essayez d'éteindre un feu avec de l'eau. Eteignez I'appareil puis couvrez les
flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

ATTENTION: Ne posez pas ou ne stockez pas de liquides ou des matériaux inflam-
mables, sur ou a proximité de l'appareil.

¢ N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'appareil.

* Ne pas faire fonctionner I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme de commande
a distance.

¢ Ne pas utiliser I'appareil en cas d'absorption d'alcool ou de drogues.

o |'appareil a une prise de terre et doit donc étre relié a la terre.

e Faite attention a ne pas passer le cable dans des zones chaudes.

o Controler que le tuyau est conforme a la réglementation en cour.

« Il est important qu'une vérification minutieuse des fuites éventuelles soit effectuée sur toutes
les parties de I'appareil.

o Controler que le régulateur de pression GPL est conforme a la réglementation en cours ; la
sortie de gaz doit é&tre 300 mmSS (30mbar).

e La pression du gaz est de 200 mmSS /20mbar)

e Pour une conversion du gaz naturel au GPL, contactez avec un centre de service agréé.

Note : L'utilisation d'un appareil de cuisson au gaz conduit a la production de chaleur et d'hu-
midité dans la piéce ou il est installé.

- Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine: maintenez ouverts les orifices d'aération
naturelle ou installez un dispositif d'aération mécanique.
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1) CONSIGNES DE SECURITE (SUITE)

Consignes générales de sécurité

- Avant utilisation de I'appareil, controlez que l'intégralité de I'emballage a été retirée.

e Contrélez que la plaque de cuisson et/ou le cordon est en bon état et complet; et assu-
rez-vous que la partie inférieure de I'appareil est en bon état. Si non, contactez votre vendeur.
e Votre appareil est destiné a un usage domestique normal et n'est pas congu pour une utili-
sation industrielle ou commerciale.

 Ne l'utilisez pas pour des usages autres que celui pour lequel il a été congu, a des fins de
chauffage par exemple.

* Ne pas passer le tuyau a gaz et le cordon électrique dans des zones chaudes.

 Ne posez pas ou ne stockez pas de liquides ou des matériaux inflammables, des objets sus-
ceptibles de sur ou a proximité de I'appareil.

¢ Ne pas changer la place de I'appareil en cours de fonctionnement et/ou lorsqu'il est encore
chaud.e Lors de la mise a l'arrét de I'appareil, mettre tous les boutons en mode« off» et fermer
le robinet d'alimentation.

* Vérifiez régulierement I'appareil en cours de fonctionnement.

 Débranchez la prise de I'appareil lors du déplacement, nettoyage ou entretien de ce dernier.
» Ne jamais essayer de débrancher la prise en tirant sur le cable.

 Ne pas utiliser I'appareil avec des mains et/ou pieds mouillés ou humides.

e Pour les tables de cuisson en verre: en cas de fissure ou cassure de la surface, mettez I'ap-
pareil hors tension. Ne manipulez pas l'appareil.

e Ne pas utiliser de casseroles poussant I'excés de chaleur sur la plaque.

o Mettez tous les récipients sur le milieu des brileurs.

¢ Ne pas placer d'objets pointus sur la plaque de cuisson.

e Attention a ne pas cogner/faire tomber de lourd récipient sur la plaque.

e Les chiffres figurant dans cette notice sont schématiques et peuvent ne pas étre entierement
en accord avec votre produit. Toutes les données communiquées avec cette notice et autres
documents fournis avec l'appareil résultent des tests réalisés dans des laboratoires. Ces don-
nées peuvent changer en fonction des conditions d'utilisation et environnementales.

» Ne pas chauffer de boites de conserve fermées et de bocaux en verre. La pression dans le
pot peut faire exploser ce dernier.

» L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant son fonctionnement; évitez
donc de placer a proximité des substances inflammables.

 Ne faites jamais fonctionner les zones de cuisson avec des récipients de cuisson vides ou
sans aucun récipient de cuisson.

La surface en verre peut étre endommagée.

 Ne jamais poser sur la plaque de récipients plastiques et aluminium qui peuvent fondre.

Sécurité pour les enfants

e Les enfants doivent étre tenus éloignés de I'appareil lors de son fonctionnement et jusqu' a
ce qu'il refroidisse.

e Les enfants peuvent se blesser en voulant manipuler les poéles et les casseroles sur la table
de cuisson.

e Les matériaux d'emballage peuvent étre dangereux pour les enfants. Gardez-les dans un
endroit hors de la portée des enfants ou jetez-les dans un bac de recyclage approprié.
Sécurité lors des travaux de gaz

e L'équipement et les installations de tout préréglage de gazdoivent

étre effectués par une personne qualifiée et compétente.
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1) CONSIGNES DE SECURITE (SUITE)

e L'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz conduit a la production de chaleur et d'humidité.e
Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine: maintenez ouverts les orifices d'aération
naturelle ou installez un dispositif d'aération mécanique (hotte).

e Pour un bon fonctionnement de la plaque de cuisson a gaz, I'entretien de I'appareil doit étre
effectué par une personne qualifiée et compétente.

e La plaque de cuisson a gaz doit étre régulierement nettoyée.

» Demandé a votre fournisseur de gaz local le numéro pour appeler.

En cas de fuite de gaz

Si vous sentez une odeur de gaz suspecte:

e Ne produisez pas d'étincelles, n'utilisez pas d'interrupteur électrique (éclairage, sonnette,
etc.), d'allumette, de bougie et ne fumez pas.

o N'utilisez ni votre téléphone portable ni votre téléphone fixe.

e Fermez les vannes principales.

 Ouvrez toutes les portes et fenétres.

o Prévenez vos voisins et évacuez le batiment.

o Appelez les pompiers. Utilisez un téléphone hors de votre logement.



2) CONSIGNES DE TRANSPORT

¢ Gardez I'emballage original du produit.

e Transportez le produit avec son emballage original et suivez les indications de transport qui
se trouve sur I'emballage.

¢ S'il n'y a pas d'emballage original;

e Prenez toutes les mesures de précautions nécessaires contre tous types d'impact. Ne rien
mettre de lourd sur la plaque.

e Tenez la plaque en paralléle de fagon a gardez la face supérieur vers le haut.

» Transportez les grilles support de casseroles séparément de fagon a ce qu'elles ne se frottent
pas entre elles.

Emballage

4 L'emballage utilisé est recyclable. Merci de jeter I'emballage dans un bac de recyclage

% ” approprié.

Elimination de I'ancien appareil

- Lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas étre débarrassé avec les déchets
municipaux non triés.

- Dans les anciens appareils électriques et électroniques, certaines piéces en bonne état
peuvent étre réutilisées. Si aucune piéce de l'appareil n'est réutilisable, utilisez des systémes
de reprise et de collecte mises a votre disposition par les collectivités locales (déchetteries) et
les distributeurs.

- Vous avez l'obligation d'utiliser les systemes de collecte sélective mise a votre disposition.

- Le stockage de la notice d'utilisation est important en cas de changement du propriétaire de
I'appareil.

Ce symbole signifie qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet ménager, et qu'il doit
E: étre livré dans un centre de collecte approprié. La destruction du produit doit étre en
=== conformité avec la réglementation environnementale locale.
- Pour plus d'information a propos de la destruction, réutilisation et recyclage de l'appareil,
contactez les autorités compétentes.



3) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Brandt

1.Grille support de casserole

2.Bouton controle
3.Plaque de briileur
4.Base de |'appareil

MODELE BPE6341BA - BPE6341XA
PRODUIT PLAQUE INTEGRE - 60cm
COULEUR Acier inoxydable / Peint noir
VOLTAGE 220-240V - 50-60 Hz
CATEGORIE DE L'APPAREIL 112H3B/P

PIN 1906605

PETIT BROLEUR 1 kW Hs 0,086 m3/h

MOYEN BROLEUR

1,75 kW Hs 0,166 m3/h

MOYEN BROLEUR

1,75 KW Hs 0,166 m3/h

GRAND BROLEUR

3,00 kW Hs 0,238 m3/h

TOTAL

7,50 kW Hs 0,656 m3/h

PRESSION DE GAZ G20-20 mbar
PREREGLAGE DE GAZ Gaz naturel
TYPE A

CLASSE ELECTRIQUE 3

ALLUMAGE v
CONSOMMATION ELECTRIQUE | 0,6 VA




3) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES (SUITE)
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Brandt

1.Grille support de casserole

2.Bouton contrdle

3.Plaque de br{leur

4.Base de l'appareil

MODELE BPE6342XA - BPG6341BA
PRODUIT PLAQUE INTEGRE - 60cm
COULEUR Acier inoxydable / Verre
VOLTAGE 220-240V - 50-60 Hz
CATEGORIE DE L'APPAREIL 112H3B/P

PIN 1906605

PETIT BROLEUR

1 kW Hs 0,086 m3/h

MOYEN BROLEUR

1,75 kW Hs 0,166 m3/h

MOYEN BROLEUR

1,75 KW Hs 0,166 m3/h

GRAND BRULEUR

3,00 kW Hs 0,238 m3/h

TOTAL

7,50 kW Hs 0,656 m3/h

PRESSION DE GAZ G20-20 mbar
PREREGLAGE DE GAZ Gaz naturel
TYPE A

CLASSE ELECTRIQUE 3
ALLUMAGE e
CONSOMMATION ELECTRIQUE | 0,6 VA




3) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES (SUITE)
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1.Grille support de casserole
2.Bouton controle
3.Plaque de br{leur
4.Base de l'appareil
MODELE BPE6342DXA -BPE6342BMA - BPG6342BA
PRODUIT PLAQUE INTEGRE - 60cm
COULEUR Acier inoxydable / Verre / Noir mat
VOLTAGE 220-240V - 50-60 Hz
CATEGORIE DE L'APPAREIL 112H3B/P
PIN 1906605
PETIT BRULEUR 1 kW Hs 0,086 m3/h
MOYEN BROLEUR 1,75 KW Hs 0,166 m3/h
MOYEN BROLEUR 1,75 kW Hs 0,166 m3/h
BRULEUR WOK 4,00 kW Hs 0,381 m3/h
TOTAL 8,50 kW Hs 0,799 m3/h
PRESSION DE GAZ G20-20 mbar
PREREGLAGE DE GAZ Gaz naturel
TYPE A
CLASSE ELECTRIQUE 3
ALLUMAGE v
CONSOMMATION ELECTRIQUE | 0,6 VA




3) CARACTERISTIQUES TECHNIQUES (SUITE)

Brandt

1.Grille support de casserole
2.Bouton contréle

3.Plaque de br{leur

4.Base de l'appareil

MODELE BPE7352XA - BPG7352BA
PRODUIT PLAQUE INTEGRE - 70 cm
COULEUR Acier inoxydable / Verre
VOLTAGE 220-240V - 50-60 Hz
CATEGORIE DE L'APPAREIL 112H3B/P

PIN 1906605

PETIT BROLEUR 1 kW Hs 0,086 m3/h
MOYEN BROLEUR 1,75 kW Hs 0,166 m3/h
MOYEN BROLEUR 1,75 kW Hs 0,166 m3/h
GRAND BRULEUR 3,00 kW Hs 0,238 m3/h
BRULEUR WOK 4,00 kW Hs 0,381 m3/h
TOTAL 11,50 kW Hs 0,871 m3/h
PRESSION DE GAZ G20-20 mbar
PREREGLAGE DE GAZ Gaz naturel

TYPE A

CLASSE ELECTRIQUE 3

ALLUMAGE ve

CONSOMMATION ELECTRIQUE | 0,6 VA




4) UTILISATION DES PLAQUES DE CUISSON

Briileurs a gaz

Tourner les boutons de controle permet la dis-
tribution du gaz dans les brlleurs. Les sym-
boles ci-dessous, qui varies selon le model,
sont des boutons ou panneau de controle.
Vous pouvez trouver ci-dessous celle qui est
approprié a votre plaque de cuisson.

OOOO

1. Bouton contréle hot-plate

2. Bouton contr6le du bruleur du bas a gauche
3. Bouton controle du bruleur du haut a droite
4. Bouton contréle du bruleur du bas a droite
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1. Bouton contréle du bruleur du bas a gauche
2. Bouton controle du bruleur du haut a gauche
3. Bouton controle du bruleur du haut a droite
4. Bouton contréle du bruleur du bas a droite

2. Allumage des briileurs

Si votre plague de cuisson n'a pas de systéme
d'allumage, ou en cas de coupure d'électricité,
appuyez et tournez vers le bas

(sens inverse des aiguilles d'une montre) le
bouton contrdle lié au brlileur que vous sou-
haitez allumer et approchez une allumette ou
briquet pour créer la flamme. Pour une dis-
tribution de gaz minimum, tournez le bouton
jusqu'au signe montré ci-dessus. Le réglage
de la distribution de gaz se fait toujours entre
la position maximum et minimum; il ne doit ja-
mais se faire étre la position minimum et (off).
Pour éteindre le brlleur, tournez le bouton
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a
la position 'robinet de gaz fermé.

Modéle avec allumage électronique
(Allumage Automatique)

Pour allumer un des briileurs, tournez le bou-
ton correspondant dans le sens inverse des ai-
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guilles d'une montre jusqu'a la position grande
flamme. Réglez l'importance de la flamme.
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- Pour que l'appareil fonctionne correcte-
ment, les grilles et pieces du brileur doivent
étre positionnées correctement (image 1).
- Assurez-vous que la flamme est de couleur
bleu et silencieuse.

Si lors de I'allumage, la flamme est de couleur
jaune et si elle n'est pas silencieuse; éteignez
I'appareil, vérifiez que le brlileur est position-
né correctement. Si le probléme continue,
faite appel a un centre de service agréé.

Fonctionnement des briileurs et ni-
veau de puissance

Pour allumer un des brlileurs, tournez le bou-
ton correspondant dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre jusqu'a la position grande
flamme.

Appuyez sur le bouton et maintenez-le dans
cette position jusqu'a ce que le brileur s'al-
lume.

Avertissement: Le bouton ne doit pas

étre maintenu enfoncé pendant plus de
15 secondes. Si, une fois ce temps écoulé, le
briileur ne reste pas allumé, attendez au moins
une minute avant de répéter l'opération.

Pour éteindre les briileurs:

Pour arréter |'appareil, tourner le bouton
vers la droite et positionner le en mode
«off>.



4) UTILISATION DES PLAQUES DE CUISSON (SUITE)

Coupure automatique du gaz (FFD)

FFD est un dispositif de supervision de la
flamme qui rend I'utilisation du produit beau-
coup plus sure. Si la flamme s'éteint pour
quelconque raison (vent, inondation etc.)
alors que le brlleur est allumé, le systeme
coupe l'arrivé de gaz. Dans ce cas, ramenez
le bouton en position «off>» et rallumez le
brileur.

5) UTILISATION PLAQUE ELECTRIQUE

m Avertissement:

- Avant l'utilisation de la plaque, aprés son
installation, ramenez la plaque a la puissance
maximum et laissez fonctionner pendant 5
minutes, sans poser de récipient sur la sur-
face. A cette phase, il se peut que la plague
dégage un peu de fumé et d'odeur. Par la
suite, ces effets disparaitront.

- En dehors de cette premiére utilisation, ne
jamais chauffer la plaque sans récipient sur
la surface.

- Choisissez des récipients a fond épais et
bien plat (fond dressé) et utilisez toujours un
récipient dont le diamétre est proportionné
a la plaque.

- Ne faites pas chauffer la plaque a vide et
n'interposez aucun produit ou matériau entre
la plaque et le récipient.

- Attention a ne pas faire déborder quel-
conque liquide et a ne pas mettre de réci-
pient mouillé sur la plaque.

- Evitez de verser du vinaigre, sel, jus de ci-
tron etc. sur la plaque.

- Ne pas utiliser de spatule ou autre maté-
riel pointu lors du nettoyage des pieces en
aluminium qui permettent la connexion des
parties verre et métal.

¥
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Bouton control de puissance
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Image 3.

- Vous pouvez régler la puissance adaptée a
votre cuisson par le bouton contrai de puis-
sance.

- Nous vous conseillons pour réussir vos cuis-
sons de démarrer a l'allure maximale et de
ramener ensuite a une allure intermédiaire
en tenant compte de la nature des mets et
de leur volume.

- Un avertissement lumineux rouge s'allume
lorsque la plaque est mise en marche. Pour
arréter la plaque, positionner le bouton en
position 0: l'avertissement lumineux rouge
s'éteint.

1. Lent Pour chauffer

26 Moyen Po_ur chauffer et
cuire

3e Fort Friture

- Nous vous conseillons de commencer la
cuisson avec la puissance maximum et par la
suite régler a la puissance adaptée.

- Les indications citées ci-dessous sont
communiquées a titre indicatif, I'expérience
personnelle vous permettra d'ajuster les ré-
glages selon votre convenance.



5) UTILISATION PLAQUE ELECTRIQUE (SUITE)

Utilisation du bon briileur:

e Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés
a la dimension des br{leurs (consultez le ta-
bleau ci-contre).

o Utilisez exclusivement des ustensiles de
cuisson a fond plat.

e Cuisez les aliments dans une quantité
d'eau adaptée aux besoins et maintenez le
couvercle sur la casserole.

Diamétre ustensiles
de cuisson
Brilleur mipimum | maximum
Auxiliaire (A) 12 16
Semi Rapide (SR) 14 20
Rapide (R) 18 24

Pour conserver votre table de cuisson
en parfait état, veillez a la nettoyer aprés
chaque utilisation en éliminant tous les rési-
dus d'aliment.

Utilisation des grilles et conseils

Les grilles support de casserole ont été
congues pour une utilisation sécurisée de la
plague de cuisson.

Avant utilisation, vérifiez que les grilles sont
bien positionnées et que les pieds de protec-
tion en caoutchouc sont complets.

- N'utilisez pas d'ustensile de cuisson a fond
déformé ou diametre inadapté pour éviter
toutes instabilités sur la grille.

'V

Pour économiser I'énergie; utilisez toujours
le couvercle correspondant a chaque casse-
role. La cuisine sans couvercle consomme
plus d'énergie. Utiliser un couvercle en verre
qui permet de controler la cuisson sans avoir
a le soulever.
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- Ne pas mettre d'ustensile de cuisson direc-
tement sur le brlleur. Toujours utiliser les

o

- Toujours placer le récipient au centre
du brileur pour éviter la propagation des
flammes. Avec les tables a induction, le ré-
cipient doit aussi étre placé au centre de la
plaque. Le récipient et le brileur doivent étre
de la méme taille. Evitez de mettre de gros
récipient du coté des boutons pour éviter
tous sortes de dommages.

~

*Ne pas placer d'objet lourd sur la table.

e Ne pas chauffer de récipient vide. Le réci-
pient peut se déformer. La chaleur peut en-
dommager la surface

*Ne pas verser de liquide froid sur la surface
lorsque I'appareil est chaud.

eNe pas poser d'objet pointu sur l'appareil.

e Ne pas utiliser d'ustensile de cuisson non
adapté.e En cas d'incendie, ne tentez en au-
cun cas d'éteindre le feu avec de I'eau. Cou-
vrez les flammes, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture ignifuge.

«Cet appareil ne fonctionne pas avec minu-
teur externe ou un systéme de commande

a distance. m



5) UTILISATION PLAQUE ELECTRIQUE (SUITE)

AVERTISSEMENT: Lors de I'utilisation de I'appareil, les briileurs chauffent. L'appareil doit
donc toujours étre sous surveillance contre risque d'incendie. Ne pas laisser les enfants s'ap-

procher de I'appareil.

eSurveillez attentivement la cuisson lors de friture dans I'huile ou la graisse: les graisses surchauf-

fées s'enflamment facilement.

« Ne posez pas, ne stockez pas et n'approchez pas avec des liquides ou des matériaux inflammables,
des objets susceptibles de fondre (plastique, aluminium) sur ou a proximité de I'appareil.

6) INSTALLATION DE L'APPAREIL

Les opérations d'installation, de branche-
ment et de réparation sont du ressort ex-
clusif d'un technicien qualifié du centre de
service agréé.

Notre compagnie n'est pas responsable de
tous les dommages résultant d'une mauvaise
installation.

Consignes avant installation

ATTENTION: Veuillez lire attentive-

ment cette notice d'utilisation ainsi que
les recommandations et les avertissements
qu'elle contient avant de procéder a l'instal-
lation et a la premiere utilisation de I'appa-
reil. Vérifiez que les conditions de distribu-
tion locale (nature et pression du gaz) sont
compatibles avec les réglages de la table de
cuisson indiqués sur la fiche produit.

Pour tout changement de type de gaz,
contactez un centre de service agréé.

o Vérifiez que l'appareil n'a pas été endom-
magé pendant le transport. Ne branchez ja-
mais un appareil endommagé. Si nécessaire,
contactez le magasin vendeur.

¢ Durant l'installation, mettez la borne d'ali-
mentation hors tension.

e Pour un bon fonctionnement de l'appa-
reil, vérifiez que les surfaces extérieures
des meubles ou des appareils adjacents a
la table de cuisson résistent a la chaleur,
conformément aux réglementations locales
en vigueur.

Consignes de mise en place de la table
de cuisson:

- Les plaques de cuisson sont livrées avec un
joint souple d'étanchéité a interposer entre
elles et le plan de travail. Auto adhésif, ce
bourrelet de mousse se fixe sous I'appareil
avant I'en castrement. Il est recommandé de
dégraisser le pourtour de la plaque, sur I'en-
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vers, pour assurer un bon collage.

- Appliquez le joint, en 6tant le film protec-
teur au fur et a mesure, et pressez pour
le faire adhérer. Insérez ensuite la plaque
dans la découpe: en la tenant a deux mains,
faites-la doucement reposer pour ne pas
I'endommager.

- Immobilisez la plaque avec les pieces mé-
talliques et vis fournis avec I'appareil.

Les appareils encastrables ne peuvent étre
mis en fonctionnement qu'aprés avoir été
installés dans des meubles et des plans de
travail homologués et adaptés.

Consignes de montage

- L'installation de cette table de cuisson doit
étre conforme a la réglementation locale. Le
technicien en charge de l'installation de I'appa-
reil doit tenir compte de cette réglementation.
o L'appareil a été congu pour étre installé sur
des tables de travail standard.

e La table de travail ainsi que tout le matériel
entourant I'appareil doivent pouvoir résister a
une chaleur de minimum 100 °C.

o Laissez une distance de sécurité entre 'appa-
reil et le mur (image 4).

L'emplacement de l'appareil sur la table de
travail doit é&tre comme sur l'image ci-dessous
(image 4).

Image 4.




6) INSTALLATION DE L'APPAREIL (SUITE)

e La distance entre la table de cuisson et
quelconque appareil positionné dessus (ex.
hotte) doit étre de minimum 700mm (image
5).

¢ Pour les tables de cuisson de 60mm monté
sur un four encastrable sans systéme de re-
froidissement, il est conseillé d'avoir une aé-
ration de 300 cm2 minimum dans le meuble.
Pour les tables de cuisson de 75 ou 90cm,
le four doit avoir un systeme de refroidis-
sement.

Evacuation des gaz briilés

Min. 700 mm

-Vous trouverez dans le tableau ci-dessous les données nécessaires pour une bonne aération en
fonction de la superficie de la piéce (tableau 1).

-Les gaz br(ilés doivent étre évacué via une hotte.

-Si vous n'utilisez pas de hotte, la piéce doit étre équipée d'un ventilateur électrique sur la fe-
nétre ou un mur, ayant une capacité d'évacuation suffisante (image 6).

1. Table de cuisson

2. Hotte

3. Ventilateur électrique

4., Ouverture de ventilation

Nous vous conseillons de commencer la cuisson avec la puissance maximum et par la suite

régler a la puissance adaptée.

Les indications citées ci-dessous sont communiquées a titre indicatif, I'expérience personnelle
vous permettra d'ajuster les réglages selon votre convenance.

Utilisation du bon briileur:

e Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés
a la dimension des br(ileurs (consultez le ta-
bleau ci-contre).

o Utilisez exclusivement des ustensiles de
cuisson a fond plat.

e Cuisez les aliments dans une quantité
d'eau adaptée aux besoins et maintenez le
couvercle sur la casserole.
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Surface de la piéce (m3) tO”L;\t/iir:u(rcemgi ven
Moins de 5 m3 Au moins 100 cm?
Entre 5m3 et 10 m3 | Au moins 50 cm2
Plus de 103 Pas nécessaire
Cave Au moins 65 cm?

Tableau 1.



6) INSTALLATION DE L'APPAREIL (SUITE)

Montage de I'appareil sur le plan de travail

- Les plaques de cuisson sont livrées avec un joint souple d'étanchéité a interposer entre elles
et le plan de travail. Auto adhésif, ce bourrelet de mousse se fixe sous I'appareil avant I'encas-
trement. Il est recommandé de dégraisser le pourtour de la plaque, sur I'envers, pour assurer

un bon collage (image 7).

- Insérez ensuite la plaque dans la découpe: en la tenant a deux mains, faites-la doucement

reposer pour ne pas I'endommager.

- Immobilisez la plaque avec les piéces métalliques et vis fournis avec I'appareil (images 7 et 8)

Plan de travail

\ Joint d'étancheité

Support de montage
Support de montage
]
P —
R flgem=my
g, e
Connexion électrique Connexion de gaz

- La connexion électrique doit étre faite par
une personne qualifiée et compétente.

- Les cables électriques ne doivent pas pas-
ser dans des zones chaudes.

- Si le cordon d'alimentation est endomma-
gé, remplacez-le par un autre cordon d'ali-
mentation procuré chez un centre de service
agréé.

- Pour éviter tout risque d'incendie causé
par une surchauffe, n'utilisez pas de réduc-
teur, adaptateur ou commutateur pour vos
connexions électriques.

- Notre responsabilité ne saurait étre enga-
gée pour tout incident résultant d'un mau-
vais branchement, ou qui pourrait survenir a
l'usage d'un appareil non relié a la terre ou
équipé d'une terre défectueuse.
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e Ces consignes sont pour un technicien
qualifié et agréé. Les équipements utilisés
doivent étre conforme aux standards et a la
réglementation en vigueur.

o Toutes les opérations doivent étre faites
hors tension. Coupez l'arrivée de gaz.

e La plaque signalétique indique le préré-
glage de gazpour lequel l'appareil a été
congu. Utilisez des détendeurs compatibles
avec la pression du gaz mentionnée.

¢ Assurez-vous que le détendeur de gaz uti-
lisé est conforme a la réglementation en vi-
gueur et qu'il est muni d'une sortie de gaz de
300 mmSS (30 mbar).

e La pression du gaz est de 200 mmSS (20
mbar). Pour une conversion de la plaque,
contactez un centre de service agréé.



6) INSTALLATION DE L'APPAREIL (SUITE)

e Assurez-vous que les tuyaux, joints et autre matériel utilisés sont conforme a la réglementa-
tion locale.

e Des piéces de connexion conique sont fournies avec certains modeéles pour les pays dans
lesquels cette connexion est obligatoire. Dans ce cas, la piece de connexion conique doit étre
montée sur la plaque de cuisson.

¢ Si la connexion entre I'appareil et la source de gaz se fait avec un tuyau souple; alors la lon-
gueur du tuyau doit étre au maximum 120 cm.

* Veillez a ce que le tuyau principal de raccordement n'exerce aucune pression sur la table de
cuisson.

e Lorsqu'un tuyau flexible est utilisé, veillez a ce qu'il ne touche pas un autre appareil et qu'il
ne soit pas écrasé ou coincé.e Assurez-vous que le tuyau de gaz ne passe pas dans des zones
chaudes.

NOTE: Méme si le tuyau de gaz n'est pas endommagé, renouvelez-le toutes les 4-5 ans.

NOTE: Lorsque le raccordement final a été effectué, il est important qu'une vérification minu-
tieuse des fuites éventuelles soit effectuée sur toutes les parties de I'appareil.

Pour le montage, procédez de la facon ci-dessous:

Dans I'ordre: montez I'adaptateur male, cylindre, joint, adaptateur conique de gaz femelle - cy-
lindre ou piece de cylindre.

1. Pour bien positionner les tuyaux, serez les points de connexions avec une clé.

2. Utilisez un tuyau rigide en cuivre ou un tuyau flexible en acier pour raccorder C a I'alimenta-
tion principale de gaz.

AVERTISSEMENT: refaites une vérification minutieuse pour étre sur qu'il n'y a aucune
fuite.

Convertir la plaque de cuisson

- Ces consignes sont pour un technicien qualifié et agréé. Les équipements utilisés doivent étre
conforme aux standards et a la réglementation en vigueur.

- Le remplacement/ changement de la plaque de gaz doit étre effectué par un technicien qualifié
- Toutes les opérations doivent étre faites hors tension.

> | = ),
()
gt 2 J; fb
Figure 1 Figure 2
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6) INSTALLATION DE L'APPAREIL (SUITE)

- Soulevez le chapeau et la couronne du bru-
leur.

- Remplacez les injecteurs avec des injec-
teurs correspondants, en respectant les in-
formations du tableau qui suit. Utilisez une
clé de 7 mm pour cette opération. Enlevez
les boutons de la plaque ainsi que les joints
de fagon a pouvoir voir la vis de réglage de
la valve. Pour régler la taille de la flamme de
la position petit feu: allumez le brileur puis
mettez-le sur la position petit feu.

Le réglage du débit: pour passer du GPL
au gaz naturel, desserrez la vis; pour passer
du gaz naturel au GPL, serrez la vis.

Une fois la conversion faite, posez tout
d'abord les joints plastiques, puis les bou-
tons.

- Cette opération doit étre faite par un tech-
nicien agréé. L'appareil doit étre installé
conformément a la réglementation en vi-
gueur.

- Avant toutes opération, coupez l'arrivée de
I'électricité.

- La plaque signalétique indique le préréglage
de gazpour lequel l'appareil a été congu.

- Aprés avoir terminé 'opération du montage
de l'injecteur, contrlez I'étanchéité de gaz
avec de la mousse. Pour cette procédure,
étalez de la mousse sur le bas des injecteurs.
Pressez sur l'injecteur avec votre doigt de fa-
con a cloturer la sortie du gaz et controlez s'il
se forme des bulles ou non dans les parties
de raccordement de l'injecteur.

Caractéristiques techniques briileurs
gaz

Brlleur Brlileur Brlleur Rapide
Auxiliaire (A) | Semi Rapide (R) 2,90 kw

0,90 kw (SR) 1,70 kw

G 30-30 G 30-30 G 30-30
mbar GPL (0,65 mm) mbar GPL
(0,50 mm) (0,80 mm)

G20-20 G20-20 G20-20
mbar Gaz mbar Gaz mbar Gaz (1.15
(0,72 mm) (0,97 mm) mm)
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Lrge'

et

1. Joint nitrile/klingerite

2. Coude pour tuyau

3. Entré tuyau GPL

- Lors de la conversion GPL / gaz, mettez
un joint sur le tuyau GPL avant de le serrez
(voire illustration ci-dessus).

Rendement énergétique de I'appareil

Pour diminuer la consommation énergé-
tique de votre plaque de cuisson, suivez les
conseils ci-dessous:

Si possible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

Déposez toujours le récipient sur la zone de
cuisson avant de mettre celle-ci en fonction-
nement.

Mettez a l'arrét les zones de cuisson avant
la fin du temps de cuisson pour utiliser la
chaleur résiduelle.

Sur la table de cuisson, utilisez des récipients
de cuisson dont le diamétre correspond au
diamétre de la zone de cuisson utilisée.



7) ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant de procéder au nettoyage et I'entre-
tien de I'appareil, lisez attentivement les
conseils ci-dessous:

- Coupez l'arrivée de gaz.

- Débranchez la prise.

- Si la plaque est chaude, attendez qu'elle
refroidisse.

- Utilisez des produits de nettoyage adaptés.
- N'utilisez pas des produits de nettoyage
trop abrasif.

- La plaque doit étre réguliérement nettoyé
pour assurer un usage a long terme.

- Pour ne pas endommager le systeme au-
tomatique d 'allumage, n'essayez pas d'al-
lumer le brlleur sans chapeau et couronne.
- Apres nettoyage, réinstallez le ther-
mocouple propre et sec pour ne pas endom-
mager les bougies et le systéme de sécurité.
- N'utilisez pas d'acide, essence ou autres
produits chimiques.

- Pour la plaque en verre et les grilles, utili-
sez des produits de nettoyage adaptés.

- Ne versez pas de liquides froids sur la
plague lorsqu'elle est chaude ; le plaque en
verre peut se fissuré ou se cassé a cause du
choc thermique.

Ne surtout pas enlever les boutons de com-
mande lors du nettoyage de la plaque de
cuisson.

Piéces émaillés :

Toutes les piéces émaillées doivent étre net-
toyé avec de I'eau savonneuse et détergent
doux adapté. Utilisez une éponge.

Les grilles :

Les grilles émaillées peuvent étre lavé dans
un lave-vaisselle.

Les briileurs :

- Les brlileurs, composés de 2 piéces,
peuvent étre nettoyés avec un détergent
adapté.

- Séchez les briileurs avant de les replacer.
Pour les modeles avec allumage électro-
nique, veillez a toujours garder I'électrode
propre.
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- Pour les modéles avec soupape de sécuri-
té, nettoyez la soupape pour assurer le bon
fonctionnement de I'appareil.

Apres le nettoyage, replacez les brlleurs cor-
rectement.

- Pour ne pas endommager le systeme d'al-
lumage électronique, ne pas faire marcher le
systéme tant que les brlleurs ne sont pas
correctement placés.

- Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/EU concernant les ap-
pareils électriques et électroniques usagés
(déchets des équipements électriques et
électroniques DEEE) La présence de subs-
tances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques peut avoir des
effets potentiels sur I'environnement et la
santé humaine dans le cycle de retraitement
de ce produit. Ainsi, lors de la fin de vie de
cet appareil, celui-ci ne doit pas étre débar-
rassé avec les déchets municipaux non triés.
- En tant que consommateur final, votre role
est primordial dans le cycle de réutilisation,
de recyclage et les autres formes de valori-
sation de cet équipement électrique et élec-
tronique.

- Des systemes de reprise et de collecte sont
mis a votre disposition par les collectivités lo-
cales (déchetteries) et les distributeurs.

- Vous avez I'obligation d'utiliser les systémes
de collecte sélective mise a votre disposition.

E Conforme a la réglementation AEEE



8) DEPANNAGE

e Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un technicien agréé. Une réparation
incorrecte peut entrainer un danger considérable pour vous et les autres.
 Cependant, certains problémes mineurs peuvent étre résolus comme suit :

Probleme Causes possibles Que faire ?
Pas d’étincelle. Vérifiez I'alimentation en électricité.
Non enflammé L5 GEIVERE el rolenr ea mEl Assemblez le couvercle correctement.

assemblé.

Ouvrez complétement I'alimentation

L’alimentation en gaz est fermée.
en gaz.

L'approvisionnement en gaz n’est | Ouvrez complétement I'alimentation
pas complétement ouvert. en gaz.

Le couvercle du brileur est mal

. Assemblez le couvercle correctement.
assemblé.

Le bouchon d’allumage est conta-

. o Assemblez le couvercle correctement.
Mal enflammé miné.

Sécher soigneusement les couvercles

Les braleurs sont mouillés. N
des brileurs.

Les trous dans [|'épandeur de
flamme Nettoyez I'épandeur de | Nettoyer I'épandeur de flamme.
flamme.

Bruit fait lors de la combustion et I'al- | Le couvercle du braleur est mal | Assembler correctement le couvercle
lumage assemblé. du braleur.

Le dispositif de surveillance des
flammes est contaminé par une
substance étrangeére.

Nettoyer le dispositif de surveillance
des flammes.

. , .. | Le produit cuit a bouilli et éteint la | Eteignez le bouton du brleur. Atten-
La flamme s’éteint lorsqu’elle est utili-

sée flamme. dez une minute et rallumez la zone.
S'il vous plait turn off zone et vérifier la
Un fort courant d’air a peut-étre | zone de cuisson pour les courants d’air
éteint la flamme. tels que la flamme. Fenétres ouvertes.
Attendez une minute et reignite zone.
Les trous dans [écarteur de »
. Nettoyer I'’épandeur de flamme.
: flamme sont bouchés.
Flamme jaune

Différents gaz sont utilisés. Vérifier le gaz utilisé.

Le couvercle du brdleur est mal | Assembler correctement le couvercle

Flamme instable . N
assemblé. du brdleur.

Arréter d'utiliser le produit et fermer
Fuite de gaz Odeur de gaz. la valve
Odeur de gaz Fuite de gaz. centrale. Ouvrez la fenétre pour venti-
ler. Contactez notre centre de service
en utilisant un téléphone a I'extérieur ..

Si le probléme n’est pas résolu, veuillez contacter le centre de service client.
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